DIE SCHAFEREI

HEIDSCHNUCKEN SPEZIALITATEN

Oetspeisen

Schaferhofs Hochzeitssuppe 8,00
mit Fleischkléf3chen, Nudeln, Eierstich und Spargelstiicken

Tomatencremesuppe 8,00
verfeinert mit Sahne und Basilikum, dazu Croutons

Heidschnuckenrolichen 14,00

Scheiben vom Heidschnuckenschinken gefiillt mit Krauterfrischkase,
Rucola, Tomatenpesto und Pinienkernen

Schafers Spiel’ 11,00

Datteln umwickelt mit Heidschnuckenschinken,
gefullt mit Walnliissen und Manchegokase

Tomatentartar mit Biiffelmozarella dazu Brot 15,00
auf Rucola, mit Tomatenpesto verfeinert dazu Walnussbrot

als ,Veggie“ Burger dazu Pommes Frites 16,00

mit Grillgemuse der Saison, Salat, Tomate, Gurke & Cocktailsauce

als Schnucken Burger dazu Pommes Frites 19,00
~Pulled Heidschnuckenfleisch® aus der Keule & Preiselbeermayonaise

als Chicken Burger dazu Pommes Frites 18,00
Gebratene, zarte Hahnchenbrust mit Currymayonaise und Frichten
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DIE SCHAFEREI

HEIDSCHNUCKEN SPEZIALITATEN

Nirgendwo sonst, in der Lineburger Heide, finden Sie diese Vielfalt an
Gerichten von der Heidschnucke. Die Beilagen dazu wahlen Sie bitte
individuell, ganz nach lhrem Wunsch und Geschmack aus.

Scheiben vom Heidschnuckenbraten 22,00
mit Wildjus und Preiselbeerpfirsich

Heidschnuckenlammragout 19,00
mit Pilzen der Saison und Preiselbeerpfirsich

Zwei Haxen von der Heidschnucke 18,00
mit Wildjus und Preiselbeerpfirsich

Der Schnuckenteller der Schaferei mit Beilagensalat 25,00
, Heidschnuckenleber mit Stampfkartoffeln, gebratenen
Zwiebeln und einer feinen Sauce aus Bernaise und Bratenjus

eine grolRe Wildschweinboulette ( 250 g) 16,00
mit Rahmgemuse und Rosmarinkartoffeln

Heidjer Knipp vom Heideschlachter Meyer 17,00
Gritzwurst, gebraten mit Bratkartoffeln, Apfelmus und Gewtirzgurke

Lammfilet ,mediteran® mit gratiniertem Spargel 28,00
dazu Kirschtomaten und Rosmarinkartoffeln

Bitte beachten Sie, dass jede Beilage extra gebucht und berechnet wird.
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Bitte beachten Sie, dass jede Beilage extra gebucht und berechnet wird.

GrillgemUse aus Paprika, Zucchini, Aubergine und Kirschtomaten 5,00
Bohnen mit Speck und Zwiebeln 4,00
Apfelrotkohl mit Zwiebeln 4,00
Bratkartoffeln 5,00
Heidekartoffeln 5,00
Kroketten 5,00
Pommes Frites 4,00
Kartoffelgratin 5,00

Dazu wahlen Sie aus unseren Saucen und Dips (Preis pro Portion)
Tomatenpesto, Wildjus, Champignonrahmsauce, Remoulade 3,00
Mayonnaise, Ketchup, Sour Creme oder Aioli 1,00

Blattsalate der Saison, mit unserem leckeren Hausdressing 14,00

Ofenkartoffel mit Sourcreme und Blattsalat 9,00
Bereichern Sie Ilhren Salatteller oder lhre Ofenkartoffel wahlweise mit
Geflugelstreifen zuzuglich 6,00
Rinderstreifen vom Rumpsteak medium gebraten zuzlglich 9,00

kleiner Beilagensalat mit/ohne Dressing vom Salatbuffet 5,00
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isch & Hleisch

Rumpsteak 25,00
mit selbstgemachter Krauterbutter und Baguette

Kasseler - Sauerfleisch, in Weingelee 19,00
mit Bratkartoffelm und hausgemachter Remoulade

Medaillons vom Schweinefilet 17,00
mit Sauce Hollandaise Uberbacken

marinierte, gebratene Hahnchenbrust 14,00
auf einem Mohrenbett

Rahmschnitzel an einer Champignonrahmsauce 18,00
paniertes Schweineschnitzel knusprig gebraten
dazu Pommes Frites und Beilagensalat

Roastbeef kalt* 19,00
reich garniert mit Bratkartoffeln und Remoulade

Heideforelle ,Mullerin Art* 24,00
Beilagensalat vom Buffet, Heidekartoffeln und zerlassener Butter

Gebratenes Lachsfilet 25,00
mit GrillgemuUse, Heidekartoffeln und Dillrahmsauce

Filets vom frischen Matjes nach ,Hausfrauenart® 16,00
immer wieder gut, unser Kronen Matjes mit Bratkartoffeln

Veganes Zitronencouscous mit Ratatouillegemuse 17,00

Vegetarisches Schnitzel mit Champignon-Sojarahm 18,00
und Kroketten und Beilagensalat
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C) Judel & EDessert

O fudtelycichte itulienischer (it mit Lipguinis (feine LBandhudel.)
Pasta mit gebratener Hahnchenbrust in Sahnesauce 18,00

mit Champignons, Grana Padano, Rucola

Pasta vegetarisch 18,00
Champignons, Paprika, Zwiebeln, Aubergine, Tomatenpesto, Grana Padano

G die Fleinen

Kinderschnitzel mit Pommes Frites 8,00
Chicken Nuggets mit Pommes Frites 7,00
5 Kartoffelpuffer mit Apfelmus 9,00

Olusere fawsgemachton Desserts

Heidehonigparfait mit Fruchtspiegel und Sahne 9,00
Créme Brilée mit Frichten der Saison 8,00
Souffle al cioccolato mit einer Kugel Vanilleeis auf Friichten 7,00
FWIP-Eis , 1 Portion ,in den Geschmackssorten 4,00

,Yogurt, Mango, Erdbeer, Vanille, Schokolade oder salted Caramel*

Uber die in unseren Speisen & Getranken vorhanden kennzeichnungspflichtigen Allergene
informieren wir Sie gerne. Bitte sprechen Sie lhren Service oder auch unsere Kiiche an.
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Mineralwasser 0,41 4,40
St. Michaelis still/feinperlig 0,71 Flasche 7,90
Schweppes Tonic / Bitter Lemon 0,2l Flasche 3,90
Spezi / Cola 0,31/0,41 4,40/4,90
Orangen- / Zitronenlimonade 0,31/0,41 3,90/4,40
Séfte and Saffscherten
Apfelsaft 0,31/0,4l 3,90/4,40
Orangensaft 0,31/0,41 4.40/4,90
Johannisbeersaft 0,31/0,41 4,40/4,90
Traubensaft 0,31/0,41 3,90/4,40
Rhabarbersaft 0,31/0,41 4.40/4,90
Maracujasaft 0,31/0,4l 4,40/4,90
Lutts Landlust Dinelilsaflscherten
Schone Helene
Holunderblite
Rote Friichte
Stachel-Bar 0,33l Flasche 3,90
@i«% vem g&w
Einbecker / Heide Pils 0,31/0,41 4,40/4,90
Hemelinger Kellerbier 0,251/ 0,41 3,90/4,90
Heide Dunkel 0,3l 4,90
Alsterwasser / Radler 0,31/0,41 4,40/4,90
Hlaschenbione
Bier alkoholfrei 0,33 Flasche 3,90
Radler alkoholfrei 0,33 Flasche 3,90
Weizen alkoholfrei 0,51 Flasche 6,50
Weizen naturtriib 0,51 Flasche 6,50

Uber die in unseren Speisen & Getranken vorhanden kennzeichnungspflichtigen Allergene
informieren wir Sie gerne. Bitte sprechen Sie lhren Service oder auch unsere Kiiche an.
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Ol efSweine

Jechtinger Grauburgunder, Baden trocken Glas 0,2l 6,00
wenig Saure und viel Geschmack, erdverbunden Fl. 0,75l 24,00
mit einer herben Frucht Aromatik und feiner Mineralitat

Chardonnay, Nussdorf Ldss, trocken aber siiffig Glas 0,2l 8,00
Bioland Weingut Heiner Sauer, Pfalz. Trockener, kraftiger FL. 0,75l 32,00

Chardonnay, mit einer Apfel- und Bananennote und einem
nussig, herben Nachhall

Sauvigon Blanc, Pfalz Ldss, trocken Glas 0,21 8,00
Bioland Weingut Heiner Sauer, Pfalz. Dichter Sauvigon Blanc FL.0,75I 32,00
exotische Fruchtnote, mit strukturierter, knackiger Saure.

Bacchus, Nahe, lieblich Glas 0,2 7,00
Privatkellerei St. Antonius, frischer, fruchtiger Weisswein, FL 0,75l 28,00
mit Aromen von Mang, Maracuja und Ananas

Riesling Hochgewéachs, Mosel, trocken Glas 0,2l 7,00
Bioweingut Hubertiushof. Er prasentiert sich elegant FL. 0,75 28,00

mit feinen mineralischen Noten
Ghisch & Fruchty - Resé

Finesse Rosé, Wirtenberg, trocken Glas 0,2l 7,00
Eco Vin Weingut Schafer-Heinrich. Feiner, eleganter FL. 0,75l 28,00
und finessenreicher Rosé

Uber die in unseren Speisen & Getranken vorhanden kennzeichnungspflichtigen Allergene
informieren wir Sie gerne. Bitte sprechen Sie lhren Service oder auch unsere Kiiche an.
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Rotwein

Tempranillo, Spanien, Feinherb Glas 0,2 6,00
Privatkellerei St. Antonius. Krafiger Rotwein FL.1,01 29,00
Aromen von reifen Kirschen und Frockenfriichten

IGP Primitivo, Italien, trocken Glas 0,2l 5,00
vollimundiger, ausgewogener, italinischer Rotwein FL. 0,75 19,00
mit Bouquet von Pflaume und Kirsche

Merlot Rizzato, Italien, halbtrocken Glas 0,2 6,00
leicht und zart, mit ein wenig Kirsche und Waldbeere, Fl. 1,0l 29,00
verspielt und feinfruchtig.

Spatburgunder, Rheinhessen, feinherb Glas 0,21 7,00
Bio-Weingut Hemer, angenehme Harmonie FL. 0,75 28,00
zwischen Garbsteoo, Frucht und Restslisse

WeilRwein-/Rotweinschorle Glas 0,2l 6,00

Uber die in unseren Speisen & Getranken vorhanden kennzeichnungspflichtigen Allergene
informieren wir Sie gerne. Bitte sprechen Sie lhren Service oder auch unsere Kiiche an.
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Copetity - apiteig, fiisch

Aperol Spritz Glas 0,25l 8,00
Lillet Berry Glas 0,25l 9,00
Hugo Glas 0,25l 7,00
Sekt Glas 0,11 4,00

Fl. 0,75l 26,00
Appléritif - Apfel & Rose, alkoholfrei Fl. 0,75l 29,00
Sherry ( 15% Vol.) 5cl 5,00
Portwein ( 19 % Vol. ) 5cl 5,00
Martini bianco ( 14,4 % Vol.) 5cl 7,00

Olbstbiiinde

Nordik Wiliams Gold/ Herbstprinz ( 35-40 % Vol.) 2cl 7,00
auch als Pflaume, Himbeere , Heidelbeere , Aprikose 2cl 7,00
Grappa ( 38% Vol. ) 2l 7,00

Uber die in unseren Speisen & Getranken vorhanden kennzeichnungspflichtigen Allergene
informieren wir Sie gerne. Bitte sprechen Sie lhren Service oder auch unsere Kiiche an.
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(sz}u'&mm

Asbach Uralt  ( 36% Vol.) 2cl 4,00
Hennessy, Cognag (40% Vol. ) 4 cl 9,00
Aquavit, verschiede Sorten (40% Vol .) 2cl 6,00
Heidegeist ( 50% Vol.) 2cl 5,00
Jagermeister ( 35% Vol.) 2cl 4,00
Ramazzotti ( 30% Vol. ) 4 cl 4,00
First Bismarck ( 38% Vol.) 2cl 4,00
Baileys (17% Vol.) 4 cl 6,00
Baccardi ( 37,5% Vol. ) 4 cl 5,00
Wodka (40% Vol.) 4 cl 5,00
Gin (40% Vol.) 4 cl 5,00
Johnnie Walker ( 40% Vol.) 4 cl 5,00
Spirituosen als Longdrink 4 cl 8,00

Uber die in unseren Speisen & Getranken vorhanden kennzeichnungspflichtigen Allergene
informieren wir Sie gerne. Bitte sprechen Sie lhren Service oder auch unsere Kiiche an.
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Tasse Kaffee / Hag 2,50
Pott Kaffee / Hag 4,50
Kannchen Kaffee / Hag 4,90
Espresso 3,50
Doppelter Espresso 5,00
Milchkaffee 4,90
Cappuccino 5,90
Latte Macchiato 4,90
Becher Schokolade 5,50

mit Sahne 6,50

e - uméa%waﬁ@m Cldbawsaiio

Darjeeling Margaret’s Hope / Earl Grey, aromatisiert mit Bergamotte / Japan Sencha /
Ostfriesische Sonntagsmischung / Schlechtwetter Tee aromatisiert mit einer Anis Note /
Krautertee pfefferminze oder Kamille ( koffeinhaltig) / Roibuschtee ( aromatisiert) /
Omas Garten Fruchtetee

im Glas 2,50
im Kannchen 4,90

Taglich frische Torten und Kuchen vom Blech bis 17:00 Uhr

ein groRRes Stlick Torte 4,90
ein Stick Kuchen vom Blech 4,40
die Portion Sahne 1,50

Uber die in unseren Speisen & Getranken vorhanden kennzeichnungspflichtigen Allergene
informieren wir Sie gerne. Bitte sprechen Sie lhren Service oder auch unsere Kiiche an.

DIE SCHAFEREI

Restaurant DIE SCHAFEREI « Heberer StralRe 100 « 29640 Schneverdingen » Tel. 05193 3547



